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Rumänische Käsetaschen



( 4 Personen)

[image: image2.png]



Zutaten:
4 Packungen Blätterteig


4 Packungen Feta-Käse


3 Eigelb



1 Bund Petersilie



1 Bund Schnittlauch

Zubereitung:
Blätterteig ausrollen und in Quadrate schneiden.


Feta-Käse mit einer Gabel zerdrücken und die Kräuter 
dazugeben.

Masse in die Mitte der Quadrate geben und dann die 
Taschen schließen.



Zuletzt die Taschen mit Eigelb bestreichen.



Backofen auf 200 º vorheizen, ca. 5-6 min backen.

