LF 1: Unterweisen einer neuen Mitarbeiterin / eines neuen Mitarbeiters
	SW

Datum
	LBT  (wöchentl. 5h + 3-wöchentl. 2h)

LF1/1-8
	LBTW  (3-wöchentl. 6h)

LF1/1-3



	1

Fr, 14.09.07
	Schüleraufnahme

Einführung / Hausordnung / Rundgang
siehe Checkliste
Berufsgeschichte (siehe SW 2)

	

	2

Fr, 21.09.07
LF1/1 von 8
	Verwaltung: 1 h
LS1: 
Beruf, Ausbildung, Arbeitsplatz 

kennen lernen:
Berufsgeschichte
(BA: Arb.Blatt)



(BA: Aufg.-Blatt)



BA: Buch S. 07-09



BA: Aufg. S. 09



KD: Buch S. 07-10



KD: Aufg. S. 10

Berufsentwicklung
BA: Buch S. 10-19



BA: Aufg. S. 19




KD: Buch S. 10-18



KD: Aufg. S. 18


Ausbildung im Dualen System


Fort- und Weiterbildung

Aufgabenstellung für BTW:


Ausmessen der Backstubenmaße


Ausmessen der Schaufenster


Ermittlung der Backofenanschluss-

leistung (kWh)
	

	3

Mo, 24.09.07
H1BA

und

Do, 27.09.07
H1KD


	Maßeinheiten + Flächenformeln besprechen
Backstuben-Grundrissplan erstellen

Maschinen einzeichnen (mit Zahl markieren)
	

	
	
	LF1/1 von 3

H1BA

H1KD
Einführung in die Werkstatt

Maschinen kennen lernen am Beispiel eines einfachen Teiges

In BT gestellte Aufgaben erledigen

	3

Fr, 28.09.07
LF1/2 von 8
	2 h

Beschriftung des Plans (Maschinenliste) auf gesondertem Blatt in besonderer Schrift vornehmen (( Schriftarten-Vorlage, 1. Schrift: Schmalschrift) 

Grundrissplan + Maschinenliste als HA fertig stellen

2 h

Flächenberechnungen

Blatt: Umrechnung von Maßeinheiten

Blatt: Flächenberechnung, 


Quadrat, Rechteck


Buch S. 19 (KD) 20 (BA), 

evtl. mit eigenen Zahlen
Maschinen, Geräte, Werkzeuge (HA)


Buch S. 20-26 

(Hinweis zur privaten Vertiefung)

Fortsetzung nächste Seite

Betriebseinrichtung Kostenberechnung

Blatt: Energiekosten (kWh)


Buch S. 19 (KD) 20 BA) Nr 4
Tortenboden (Kreis)

Buch S. 22 Nr 1-3

Blatt: Flächenberechnung Kreis

Buch S. 22 Nr 4
1 h

Berufl. Anforderungsprofil


Buch S. 29 (KD) 31 (BA) Aufgaben

Integration/Zusammenarbeit im Team

Buch S. 30 (KD) 32 (BA) evtl. Aufgaben


	

	4
	Ferien
	

	5
Fr, 12.10.07
LF1/3 von 8
	Mo, 08.10.07 Südback

HA Grundriss/Maschinenliste einsammeln

LS 2: 
Hygieneschulung durchführen

Merkblätter
KD-Buch S. 49-57, Aufgaben S. 57


Nr. 1-18 jeder einzeln

BA-Buch S. 51-56

Nr. 1-15 jeder einzeln

entspricht den KD-Fragen, 

Nr. 10, 17, 18 der KD-Fragen fehlen
	

	6

Mo, 23.10.06

H1BA
	Hygiene etc., Fertigstellung/Wiederholung
Tierische Schädlinge


Buch S. 63-65, Aufgaben S. 65

Nr. 1-8

Reinigung


Buch S. 65-67, Aufgaben S. 67

Nr. 1-10
	

	
	
	LF1/2 von 3
H1BA
Hygieneplan

Einsatz von Reinigungsmitteln

Anlegen von Nährböden

etc.

Arbeitsschutz

Unfallschwerpunkte

	6
Fr, 19.10.07
LF1/4 von 8
	MO im Buch (lesen + Aufg.)
Mikroorganismen (2 Arb.-Blätter) NOTE

Hilfsmittel:


KD-Buch S. 58-63 / BA 57-62

Berechnung: MO.Vermehrung

Merkblatt

Aufg. S. 63 Nr. 23, 24
Maßeinheiten: Ü-Blatt 2

Liste von Backwaren in Zierschrift
HA: fertigstellen
	

	7

Do, 25.10.07

H1KD
	Schriftübungen
	

	
	
	LF1/2 von 3
H1KD
Hygieneplan

Einsatz von Reinigungsmitteln

Anlegen von Nährböden

etc.

Arbeitsschutz

Unfallschwerpunkte



	7
Fr, 26.10.07
LF1/5 von 8
	HA Liste von Backwaren in Zierschrift einsammeln
Hygiene etc., Fertigstellung/Wiederholung
Tierische Schädlinge


Buch S. 63-65, Aufgaben S. 65

Nr. 1-8

Reinigung


Buch S. 65-67, Aufgaben S. 67

Nr. 1-10
LS 3:
Schulung für Arbeitssicherheit 

durchführen


Buch S. 33-43 Aufgaben

Ergonomie

Umweltschutz
	

	
	FERIEN

	

	8
Fr, 09.11.07
LF1/6 von 8
	LS 4:
Den Weg vom Rohstoff zum fertigen 

Erzeugnis erfassen (Arbeitsblätter)

Motivation: Folie

Zielangabe (TA)

Wir wollen backen (MindMap)

wichtige Rohstoffe sammeln

Rohstoffe in Gruppen einteilen

Rohstofflagerung (Folie/Arb.Blatt)

Sensorik (Arb.Blatt)

Rezepturumrechnung mit der Schlüsselzahl

	

	9

Mo, 12.11.07
H1BA


	Projekt Handzettel

	

	
	
	LF1/3 von 3
H1BA
Vom Rohstoff zum Erzeugnis

Wareneingangskontrolle
(Arb.Blatt: Prüfplan für Rohstoffannahme aus BT)

Sensorische Prüfungen (Arb.Blatt)

Mülltrennung

umweltschonende Verpackung

Apfelkuchen herstellen (Arb.Blatt: Rezeptur Schwäb. Apfelkuchen aus BT,

Arb.Blatt: Arbeitsplan aus BT)

Apfelkuchen bewerten (Arb.Blatt: Testplan für Apfelkuchen
Arb.Blatt: Prüfschema für Feine Backwaren aus BT)

	9

Fr, 16.11.07

LF1/7 von 8
	mögliche Mängel bei Rohstoffanlieferung (Arb.Blatt)

Prüfplan für Rohstoffannahme (Arb.Blatt)

Rezepturumrechnung / Schlüsselzahl (Übungen)
Umgang mit Brüchen

Rezeptur: Schwäb. Apfelkuchen 
Rezepturumstellung auf 1,250 kg Teig
(Rezept ohne Mandeln und Brösel) SZ 2,2
Zusammenfassung:
Schwedenrätsel (Arb.Blatt) -> Begriffe für Fließschema
Fließschema (Arb.Blatt) 

Zierschrift-Übungen
Projekt Handzettel

	

	10

Do, 22.11.07

H1KD
	Projekt Handzettel


	

	
	
	LF1/3 von 3
H1KD
Vom Rohstoff zum Erzeugnis

Wareneingangskontrolle
(Arb.Blatt: Prüfplan für Rohstoffannahme aus BT)

Sensorische Prüfungen (Arb.Blatt)

Mülltrennung

umweltschonende Verpackung

Apfelkuchen herstellen (Arb.Blatt: Rezeptur Schwäb. Apfelkuchen aus BT,

Arb.Blatt: Arbeitsplan aus BT)

Apfelkuchen bewerten (Arb.Blatt: Testplan für Apfelkuchen
Arb.Blatt: Prüfschema für Feine Backwaren aus BT)

	10
Fr, 23.11.07
LF1/8 von 8

	KA

(anschließend LF 2)


	


