	Berufstheorie BA
	Klasse: 
	Datum:  
	Blatt:
	

	
	Name:
	

	Lernfeld 5.4: Herstellen von internationalen      Weizenbroten
	


	Bewertungskriterien der Dokumentation
	Punkte SOLL

(maximal)
	Punkte

IST

	1


	Dokumentationsmappe (Ansicht, Aufmachung)
	Formale Gestaltung
	2
	

	2


	Deckblatt mit Thema (Aufgabenstellung)
	
	2
	

	3


	Inhaltsverzeichnis
	
	2
	

	4


	Seitennummerierung
	
	2
	

	5
	Darstellung, Sauberkeit
	
	2
	

	6
	Sprachliche Gestaltung


	Sprache
	4
	

	7
	Fachausdrücke


	
	3
	

	8
	Rechtschreibung


	
	3
	

	9
	Auswahl der Gebäcke mit Rezeptur (Auswahl u. Begründung)
	Fachliche Inhalte
	5
	

	10
	Gebäckgröße, Form (Auswahl u. Begründung)
	
	5
	

	11
	Benötigte Werkzeuge und Geräte
	
	3
	

	12
	Teigberechnung
	
	10
	

	13
	Fließschema mit Prozessparameter
	
	5
	

	14
	Werbung, (Plakat, Thekenaufsteller, Preisschild)
	
	10
	

	15
	Verkaufsplanung
	
	5
	

	16
	Hygiene
	
	4
	

	17
	Unfallverhütung
	
	3
	

	18
	Bewertungsbogen für Kundenberatung
	
	5
	

	19
	   Herstellung der Brote
	
	10
	

	20
	K Berechnung der Materialkosten
	
	5
	

	21
	Produktinformation
	
	10
	

	
	Punkte gesamt (SOLL) / erreicht (IST)
	           100
	

	
	Note (Fachkompetenz/Projektkompetenz)
	


Verspätete Abgabe führt zur Note 6
Datum:  .................................                    Unterschrift: .............................
