6BG | Klasse 9 | Thema Fach

M5: Beschaffenheit von Fetten und deren Schmelzbereich (Arbeitsauftrag
zu M3/M4)

Arbeitsauftrag

1. Im Klassenzimmer hangen Kartchen mit Strukturformeln verschiedener Fettséauren.
Finde die Kartchen und fille die Tabelle auf dem Arbeitsblatt mit den fehlenden Informa-
tionen aus.

2. Leite den Zusammenhang zwischen der Kettenlange geséttigter Fettsduren und dem
Schmelzpunkt her.

3. Finde einen Zusammenhang zwischen der Anzahl der Doppelbindungen in ungesattig-
ten Fettsauren und dem Schmelzpunkt.

4. Begriinde, welche Fette bei Raumtemperatur fest bzw. fliissig sind.

5. Vervollstandige die Satze auf dem Arbeitsblatt zum Schmelzbereich und zur Konsis-
tenz von Fetten.

6. Suche in der Nahrwerttabelle Beispiele fir Fette mit vielen gesattigten und mit vielen
ungesattigten Fettsauren. Notiere die Beispiele in die Tabelle auf dem Arbeitsblatt.

7. Was fallt Dir auf in Bezug auf die Herkunft der verschiedenen Fettsauren?
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