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Einteilung der Fette nach ihrer Konsistenz

Vervollstandige folgende Mindmap mit eigenen Beispielen. Finde jeweils mindestens
ein Fett/Ol tierischer und pflanzlicher Herkunft.
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Hilfestellung: Palmkernfett, Margarine, Talg, Schmalz, Fischdél, Rapsodl,
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