B  Regarde le vocabulaire, puis lis la recette et explique en allemand à ton partenaire comment faire le gâteau.
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Clafoutis pêche chocolat
pour 6 personnes                                                             temps de préparation
10 min                                                  temps de cuisson

25 min
Liste des ingrédients

· ½ litre de lait
· 200 g de chocolat noir 

· 4 pêches 

· 4 œufs 

· 10 macarons durs à l'amande

· 2 cuillerées à soupe de farine 

· un peu de beurre pour le moule 

1. Demande à une grande personne de préchauffer le four (200° C). 
2. Lave et coupe les pêches en quatre. 

3. Casse le chocolat en morceaux et fais-le fondre au four à micro-ondes avec l'aide d'une grande personne. 

4. Dans un saladier, bats les œufs et la farine. 
5. Ajoute le lait. 
6. Ajoute le chocolat fondu et mélange bien. 
7. Verse dans un moule beurré. 

8. Dispose les pêches et les macarons coupés en deux dessus. 
9. Fais cuire dans le four environ 25 minutes.
