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Schokokuchen Miau
Für 10 Personen
Vorbereitungszeit

20 min

Backzeit


25 min

Zutaten :
· 1 Tafel dunkle Schokolade 

· 2 Birnen

· 200 g Himbeeren 

· 5 Eier
· 150 g Mehl
· 100 g Butter 

· 50 g Zucker 

· 50 g rosa Marzipan

· 100 g weißer Marzipan
· 1 Päckchen Backpulver
1. Einen Erwachsenen bitten, den Ofen vorzuheizen (200° C). 

2. In einer Schüssel 190g der Schokolade und die Butter bei 500 W 3 min lang zum Schmelzen bringen.

3. Die Eier, das Mehl, den Zucker und das Backpulver dazugeben.
4. Die Pfirsiche in Würfel schneiden und zusammen mit den Himbeeren dazugeben.

5. Den Teig in eingefettete Kuchenformen gießen. 

6. Einen Erwachsenen bitten, 25 min lang zu backen.
7. Auskühlen lassen und stürzen.

8. Den großen runden Kuchen um einige Millimeter verformen, so dass das Kinn entsteht.
9. Den kleinen Kuchen halbieren. Die beiden Hälften als Ohren anbringen. 

10. Den weißen Marzipan auf einem Stück Pergamentpapier auswellen und auf den Kuchen legen. Das Pergamentpapier entfernen.

11. Den roten Marzipan auswellen und ein Band formen. Aus diesem Band eine Schleife formen, damit ein Ohr dekorieren.

12. Aus einer kleiner rosa Kugel die Nase machen.

13.  Die restliche Schokolade mit einem Löffel Wasser zum Schmelzen bringen und damit die Augen, den Mund und den Schnurrbart machen.

